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BASES PRIMER CONCURSO POSTRES ESAH

Primera.-Organismo convocante

ESAH, Estudios Superiores Abiertos de Hosteleria (ESAH) es una Escuela de
Hosteleria que pone a disposicidon de particulares y empresas una gran variedad de cursos
y masteres online de Hosteleria, Gastronomia, Cocina, Gestidon y Direccion, Pasteleria y
Organizacién de Eventos, con el respaldo de la Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla,
sus profesores altamente cualificados en activo y especialistas en la formacion online, y la
Universidad San Jorge, avalando los estudios de Experto y Master en las areas de Gestion
y Direccidén, Organizacion de eventos y el Experto en Enologia Técnica.

ESAH ofrece su formacion a través del centro lider en formacion online en Espafia, SEAS,
Estudios Superiores Abiertos entidad perteneciente a Grupo San Valero.

La presente convocatoria la realiza SEAS, Estudios Superiores Abiertos S.A.U. (en adelante
SEAS) a través de los canales web y redes sociales de ESAH.

Sequnda.-Descripciéon del concurso

SEAS, a través de ESAH convoca la celebracion del 1er. CONCURSO POSTRES ESAH.

La finalidad es la de premiar el mejor postre de los presentados a concurso. Un jurado
profesional formado por docentes y personal de la Escuela de Hosteleria de Sevilla, Grupo
Lezama y ESAH sera el encargado de fallar el mejor postre.

El postre deberd ser susceptible de ser incluido en un menu de época navideia y de
destinarse al publico del sector de la restauracion.

Una vez que se haya proclamado el primer premio, si la participacién en el concurso es
superior a diez recetas, habra un segundo premio para la receta mas votada a través de
Facebook de ESAH a través de una app.

Tercera.- Requisitos

La presentacion del postre se realizard de forma “virtual”. Cada participante tendra que
enviar a la direccion de correo comunicacion@estudiahosteleria.com un documento PDF de
un peso maximo de 2 MB adjuntando una ficha técnica en la que conste: descripcion,
ingredientes, proceso de elaboracidn, escandallo y fotografia del resultado del postre.

El nombre del autor y sus datos de contacto (teléfono, nombre y apellidos) deberan
indicarse en el cuerpo del mensaje y no en el PDF en el que se citard Unicamente el
nombre del postre.
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uarta- Participantes

Para participar en el concurso se requerira:

- Ser persona fisica.
- Ser mayor de 18 afnos.

Quinta.- Fases de la convocatoria y participacion

Sexta.-

- Presentacion de trabajos: desde el 10 de noviembre hasta el 13 de
diciembre.

- Proclamacién de ganadores: el dia 17 de diciembre a través de la pagina
web, blog y redes sociales de ESAH (www.estudiahosteleria.com)

Premio

El premio consistird en un curso técnico de ESAH a elegir por el ganador ademas con la

posibilidad de que dicha receta forme parte del menu navidefio 2014 del Grupo Lezama.

Si se supera el nimero de 10 participaciones, habrad un segundo premio que consistira en

el libro “La cocina del Alabardero. 50 recetas, 50 afios”

Séptima. Restricciones

La veracidad de todos los datos facilitados por los participantes es condicion
imprescindible para poder participar en la promocién y optar por el premio.

Los participantes se responsabilizan de que el postre presentado sea una receta
original.

Unicamente se admitird una receta por persona.

Octava. Condiciones adicionales

El ganador facilitara a SEAS los datos necesarios que le fueran requeridos para
proceder a la correcta verificacion.

Si en el plazo de tres dias desde su proclamacion el ganador resultara ilocalizable o
no aporta datos suficientes para su identificacién, se declarara desierto el premio.
SEAS no se hace responsable en el caso de que concurran causas o circunstancias
ajenas a su voluntad que modifiquen o impidan la participacion tales como: caidas
del servicio, fallos de conexion, causas de fuerza mayor, etc.

Los participantes ceden, en exclusiva y de manera gratuita, los derechos de
explotacion del postre entregado al concurso (material audiovisual y ficha técnica).
SEAS se reserva el derecho de hacer uso de todas las recetas presentadas para la
difusion en sus redes sociales o canales de comunicacién hayan sido o no
ganadoras, siempre indicando a los autores de las mismas.
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6. Los participantes consienten que al facilitar la informacion, ésta quede registrada
en un fichero automatizado titularidad de SEAS y reciba el tratamiento informatico
con la necesaria discrecién y seguridad. Pudiendo ejercer el derecho de acceso,
cancelacidn, rectificacion y oposicion mediante carta pre-franqueada al domicilio
social de SEAS en C/ Violeta Parra n°9, 50015 de Zaragoza o a través de correo
electrdnico en la direccion lopd@estudiosabiertos.com.

Bases actualizadas en Zaragoza a 05 de noviembre de 2014
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